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Lieviti autoctoni
e vecchie botti

“Fermentaziong e presa di spuma vengono
effettuate con lieviti md.élm t|u(?lzh che
sono naturalmente nel vigneto — dice Luis -
& e basi maturano in vecehie bott i Iegno
prima della presa di spuma. Solo cosi s riesce.
 yalorizzae lunici el triorto

¢ il grande lavoro i seerione che ficcio

'vendemmia straordinaria.
Ha la profondita e la maturita che mi
aspettavo. E puo crescere ancora negli annis
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TLVINO. Polpa. mola. agrume.
&1a profondta 4e gran




	Gambero gosso parte 1 - grande
	Gambero rosso parte 2 - grande

